Clafoutis Rhubarbes et Cerises

Tempsde préparation : 20 minutes
Tempsde cuisson : 30 minutes

Ingrédients:
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Clafoutis Rhubarbes et Cerises

e 125¢g defarine

e 200ml de lait

e 1 pincéedese

e 100g + 3 cuillere & soupe de sucre
e 2 ceufsfras

e 200g de cerise

e 200g rhubarbe

e 2 cuillére a soupe de sucre

e 1, sachet de sucre vanillé

e 20g de beurre

Préparation :

1. Laver et dénoyauter les cerises

2. Laver et éplucher larhubarbe et 1a couper en lamelles ou en trongons

3. Verser dans une casserdle 2 cuilléres a soupe d'eau, 3 cuilleres a soupe de sucre en poudre et le

sucre vanillé pendant 10 minutes puis laisser refroidir.

4. Dans un saladier mettre de lafarine en fontaine, gjouter lelait au centre, un peu de sel, 100g de
sucre en poudre et les oeufs

. Délayer progressivement en incorporant la farine jusqu'a obtenir une péte lisse et homogene

. Beurrer lemoule

. Méanger la compotée avec I'appareil a clafoutis

. Déposer le tout dans le moule et gjouter les cerises

. Enfourner pendant 30 minutes
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