Musqguée de Provence gratinée

POK __ Musguée de Provence gratinée

I ngrédients pour 6 personnes:
1 kg de Musquée

100 gr de jambon fumé

200 gr de comté

échalotes

créme fraiche épaisse

150 gr defarine de blé

80 gr de beurre demi-sel

Préparation:

Laver, éplucher, épépiner et couper la courge en morceaux et lesfaire revenir dans de I'huile.
Unefois cuite, I'égoutter et |'écraser en purée en y rgjoutant les échal otes émincées.

Assaisonner et verser ce mélange dans un plat allant au four.

Ajouter le jambon coupé en morceaux ainsi que 100 gr de comté en lamelles.

Verser lacreme fraiche.

A part, coupez finement les 100 gr de comté restants et mélanger avec lafarine et le beurre émiette.
Parsemer ce mélange sur le desus du plat et enfourner.

Servir chaud, doré a souhait et accompagné de salade.
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