Tarte de Musguée au poivron et fromage

Tempsde préparation : 10 minutes
Tempsde cuisson : 50 minutes

I ngrédients pour 6 personnes:

e 1 péte brisee

e 3 oeufs

e 20 cl de créme fraiche

e 100 gr de gruyére répé

e 20 gr de beurre

e 500 gr de Musguée de provence
e 1 poivron

¢ 1 bouquet de ciboulette

e Sel, poivre

Préparation :

1. Préchauffer le four a 180°C
2. Etaler la péte dans un moule et piquer le fond al'aide d'une fourchette
3. Eplucher lamusquée, la couper en petits dés
4. Couvrir et faire revenir dans le beurre pendant 10 minutes environ
5. Ajouter un verre d'eau
6. Baisser lefeu et laisser cuire jusqu'a ce que la Musqueée soit bien cuite et réduite en purée
7. Laisser refroidir
8. Battre les oeufs, le sel, le poivre, le poivron découpé en laniéres et la ciboul ette hachée
9. Verser lagarniture sur latarte
10. Faire cuire 40 minutes et servir tiede

View online at https://mww.verte-vallee.fr/recettes/tar te-de-musquee-au-poivr on-et-fromage.html
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