Tourtede Giraumon alapommedeterre

Tempsde préparation : 40 minutes
Tempsde cuisson : 40 minutes

Ingrédients pour 8 personnes:

e 2 pétesfeuilletées

e 500 gr de Giraumons

e Creme fraicheliquide

e 700 gr de pommes de terre

¢ Bouguet garni

e 1 jaune d'oeuf pour le dorage

Préparation :

1. Faites cuire les pommes de terre et le giraumon pendant 10 mn ala vapeur

2. Dans un moule préalablement beurré, étalez une péte feuilletée que vous garnirez de légumes en
couches

3. Mélangez la créme fraiche avec les herbes, salez et poivrez a votre convenance

4. Versez ensuite cette préparation sur les légumes et couvrez de la seconde péate

5. Dorez al'aide d'un pinceau recouvert de jaune d'oeuf et enfournez 40 mn au four a 160°C

6. Vérifiez la cuisson de temps en temps

7. Servez chaud

Astuce : Vous pouvez présenter cette recette sous forme de tartel ettes et remplacer le giraumon par de la
musguée de provence.

View online at https://mwww.verte-vallee.fr/recettes/tourte-de-giraumon-a-la-pomme-de-terre.html Page 1/1


http://www.tcpdf.org

